*** Niedermiihlen Partyservice ***
auch fiir Ihre Feier daheim

Als Anregung bieten wir Ihnen u.a. folgende Speisen an, diese
konnen wir nach Ihren Wiinschen auch gerne zusammenstellen:

Suppen

*» Gulaschsuppe Ungarische Art
¢ Rinderkraftbriihe mit Fleisch - und Gemiiseeinlage
s Curryrahmsuppe mit Asiagemiise und Kokossahne
¢ Fischcremesuppe mit Spinatnocken
s Gefliigel - Gemiisesuppe asiatisch
s Kartoffelcremesuppe mit Steinpilz - Gemiiseeinlage

Vorspeisen

kalt
s Melonenschiffchen mit luftgetrocknetem Schinken aus Westfalen
% Gefiillte Tomaten mit Gemiise - Shrimpsalat an Cocktailcreme
¢ Vitello Tonato, Kalbfleisch an Thunfischsofse mit Karpern

warm
¢ Seeteufelmedaillons a la Saltimboca mit Salbei und
Parmaschinken auf Risotto
¢ Silberlachsrélichen gefiillt mit Blattspinat an Krebsbuttersofse

Hauptoerichte

¢ Rinderschmorbraten aus der Keule an feinherber
Burgundersofse
¢ Bayrischer Schweinebraten frisch aus dem Ofen an Krduterjus



s Schweinefiletmedaillons

- an frischer Champignonrahmsofse

- fruchtiger Tomaten - Basilikumsofie
- Curry - Mangosofse

¢ Poulardenbrustgeschnetzeltes Ziiricher Art an Weifsweinsof3e
% Kalbsbraten an Steinpilzrahmsofse
% Osso buco a la Milanese an Tomatengewiirzsofie
*® Zu diesen Hauptgerichten servieren nach Ihren Wiinschen
zum Beispiel.:
¢ Butterkartoffeln
*» Kartoffel - Zucchninigartin
¢ Kleine Bratlinge a la Provence
¢ Rostitaler
¢ Butterspdtzle
% Speckbratkartoffeln
*» Gemiisereis
¢ Cous cous mit Gewiirzen des Orients
¢ Bunte Salatplatten div. Dressings
¢ mit zum Beispiel Bauernsalat, Kartoffelsalat uvm.

s gemischtes Gemiise

Desserts

*» Vanillepudding garniert mit frischen Friichten
s Zweifarbiges Schokoladenmousse
mit karamellisierten Haselniissen
% Erdbeer — Mascarpone - Creme mit Rhabarberspiegel
% Schokoladenpudding a la Birne Helene mit einer halben Birne
und Rumschokoladensofle garniert
% Dessertbecher Dame Blanche mit Mandelcreme einem halben
Pfirsich und Fruchtmark serviert




**% Mai Menii fiir die Feier daheim ***

Fiir Sie frisch eingekauft und zusammengestellt
7 Tage Vorbestellung notig

Spargelcremesuppe mit Einlage und Mandelsahne
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Kalbsbraten an feiner Krduterjus und Rahmsofse
mit frischen Champignons, Rostitalern und Spdtzle
dazu buntes Gemiise des Friihlings
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Bourbon - Vanillecreme mit frischen Evdbeeren und Friichten
an Rhabarbersirup und Sahnehaube

ab 25 Personen 17,50 € pro Person
ab 15 Personen 17,90 € pro Person

Schnitzel Trio hausgemacht
- einfach, schnell, lecker-
Schnitzelmedaillons an Pfefferrahmsofle, Waldpilzrahm und
Zigeunersofe, dazu Rostkartoffelwiirfel a la Provence und ein bunter
Bauernsalat

ab 20 Personen Preis per Person 9,95 €

Im eigenen Interesse planen Sie Ihre Bestellung bitte friihzeitig, da
aus lebensmittelrechtlicher sowie hygienischer Sicht, es nicht immer
moglich ist, alle Waren, auch aufgrund der stark schwankenden
Nachfrage, besonders Gefliigelprodukte wie Hiahnchen, in grofieren
Mengen vorriitig bzw. schon verarbeitungsfertig zu haben.



Gerichte fiir die kleine Party zwischendurch

I Y Hdhnchen ,, Niedermiihlen Art“ und Schnitzelmedaillons mit
Champignonkopfen garniert dazu Kartoffel - Zucchinigratin
und bunter Bauernsalat 10,50 €

1l Grillsteak vom Schweinerticken an Zigeunersofie und gefiillte
Schnitzeltasche mit Tomaten, Broccoli und Kdse tiberschmolzen
dazu Zwiebelspdtzle 10,00 €

11l Geschnetzelte Poulardenbrust ,, Ziiricher Art* an Weiffweinrahm
mit Champignonscheiben Hdhnchenschnitzel auf Gemiise
,mediterrane “ dazu Rostitaler 9,90 €

IV Roastbeef vom Angus-Rind, kalt angerichtet und bunt garniert,
warm an Pfeffersoffe mit Cognac verfeinert dazu Bratkartoffeln
und Speck-Bohnenbiindchen 16,80 €

V' besonders-,, Zur Osterzeit
Lammbkeulenbraten frisch aus dem Ofen, dazu Kartoffelscheiben
der schonen Bdckerin im Fleischsaft mit Zwiebeln gegart dazu

bunte Gemiise ,, a la Provence ‘“ mit Krdautern und Knoblauch
14,50 €
Alle Gerichte sind mit Suppe und Dessert erweiterbar

Je nach Gericht 1-3 Tag vorbestellen
inder Zeitvon 11:30— 14:00 und 17:00—21:00
Bereitgestellt ab 10 Personen zum Abholen!!!
Anlieferung gegen Kostenpauschale moglich
Telefon: 0175 — 87 24 24 9 oder 05647 — 252
,,» Bayrischer Kiichenmeister *

Theodor Mehring

Stand April 2012



